DOSTAWA ARTYKULÓW SPOŻYWCZYCH                                                                                                                                                    ZAŁĄCZNIK NR 2                                                                                                                                                      
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA     ARKUSZ -  Propozycja cenowa   CZĘŚĆ II MIĘSO, DRÓB, PRODUKTY MIĘSNE I DROBIOWE
Szczegółowe określenie przedmiotu zamówienia, szczegółowy kosztorys ofertowy - DOSTAWA MIĘSA, DROBIU,PRODUKTÓW MIĘSNYCH I DROBIOWYCH na potrzeby Domu Pomocy Społecznej w Przasnyszu, ul. Ruda 1, 06-300 Przasnysz
Wspólny  Słownik Zamówień  CPV  15100000-9; 15130000-8; 15110000-2; 15131500-0; 15
Oferuje wykonanie dostaw będących przedmiotem zamówienia, zgodnie z postanowieniami umowy oraz wymogami opisu przedmiotu zamówienia: 
	L.p.
	Nazwa artykułu
	Opis przedmiotu zamówienia
	J.m
	Stawka 
VAT
	Cena
 jedn

	Ilość 
(szacunkowa)
	Wartość netto 
	Wartość brutto 
	Uwagi

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1. 
	Baleron
	Gotowany, wędzony, mięso wieprzowe bez nadmiernego przerostu tłuszczu  o zawartości powyżej 70% mięsa w  100 g baleronu
	kg
	 
	 
	30
	 
	
	

	2. 
	Boczek wędzony  parzony
	peklowany o zawartości  powyżej 80% mięsa w 100g boczku
	kg
	 
	 
	300
	 
	
	

	3. 
	Kaszanka / kiszka
	W naturalnej osłonie, parzona, wyprodukowana z podrobów  (10%), tłuszczu (10%) z dodatkiem krwi, kaszy i przypraw, pętka po 150 g
	kg
	 
	 
	150
	 
	
	

	4. 
	Kiełbasa gruba  wieprzowa o zawartości minimum 70% mięsa       
	parzona wieprzowa o zawartości mięsa  minimum 70% mięsa . Składniki średnio rozdrobnione , dobrze wymieszane w naturalnej osłonie  typu krakowska
	
kg
	 
	 
	600
	 
	
	

	5. 
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa o zawartości minimum 70% mięsa 
	wieprzowa o zawartości minimum 70% mięsa w 100g wyrobu, grubo rozdrobniona 
	kg
	 
	 
	530

	 
	
	

	6. 
	Kiełbasa  cienka wieprzowa, typ podwawelska
	 Wieprzowa o zawartości minimum 84% mięsa w 100 g wyrobu, średnio rozdrobniona 
	kg
	 
	 
	400
	 
	
	

	7. 
	Kiełbasa cienka  wieprzowa, typ śląska 
	Wieprzowa o zawartości minimum 84% mięsa w 100 g wyrobu, średnio rozdrobniona
	kg
	
	
	200
	
	
	

	8. 
	Kiełbasa wiejska 
	Wieprzowa  wędzona, pieczona o zawartości minimum 80% mięsa w 100g wyrobu
	
kg
	 
	 
	      200
	 
	
	

	9. 
	Kiełbasa żywiecka  
	wieprzowa o zawartości minimum 80% mięsa w 100g wyrobu . Składniki średnio rozdrobnione
	
kg
	 
	 
	 
100
	 
	
	

	10. 
	Kości 
	Wieprzowe karkowe  świeże przecięte na porcje ok.1 kg
	        kg
	 
	 
	2000
	 
	
	

	11. 
	Łopatka bez kości  
	Łopatka wieprzowa I klasa, bez skóry, surowa, bez kości, świeża, bez śladu zabrudzeń, lekko wilgotna o barwie różowej, waga netto
	
kg
	 
	 
	2 100
	 
	
	

	12. 
	 Kiełbasa mortadela
	o zawartości mięsa powyżej 50% w 100g kiełbasy
	kg
	 
	
	100
	 
	
	

	13. 
	Kiełbasa ,, mielonka” 
	Wieprzowa o zawartości mięsa powyżej 60% w 100g kiełbasy, średnio rozdrobniona
	
kg
	 
	 
	 400
	 
	
	

	14. 
	Polędwica drobiowa z majerankiem 
	Polędwica drobiowa w obsypie z majeranku, drobno rozdrobiona
	kg
	
	
	80
	
	
	

	15. 
	Kiełbasa drobiowa
	Pierś wędzona z połączonych kawałków fileta z kurczaka, parzony, w osłonce niejadalnej. Zawartość mięsa min 90 % w 100 g produktu
	kg
	
	
	200
	
	
	

	16. 
	Szynka z piersi kurczaka 
	Mięso z kurczaka-55%, w tym 46% mięso z piersi
	Kg 
	
	
	150
	
	
	

	17. 
	Filet z piersi kurcząt
	Kiełbasa drobiowa z piersi z kurcząt, w osłonie niejadalnej. Zawartość mięsa min 78% w 100 g produktu
	Kg 
	
	
	120
	
	
	

	18. 
	Pasztetowa wieprzowa  
	Pasztetowa wieprzowa  o zawartości produktów wieprzowych / wątróbek  wieprzowa, skórek i tłuszczu /
	
kg
	
	
	250
	
	
	

	19. 
	Pieczeń rzymska 
	wieprzowo  - drobiowa  /kurczak lub indyk/
	kg
	 
	 
	600

	 
	
	

	20. 
	Salceson wieprzowy
	bez konserwantów z małą ilością galarety o zawartości min 70 % mięsa w 100g produktu
	
kg
	 
	 
	200
	 
	
	

	21. 
	Salceson ozorkowy czarny 
	Bez konserwantów z małą ilością galarety, o zawartości 
	kg
	
	
	60
	
	
	

	22. 
	Mięso schab bez kości, bez warkocza
	Schab wieprzowy bez kości, bez warkocza I klasa, surowy, bez przebarwień, lekko wilgotny, świeży zapach i aromat charakterystyczny dla produktu
	
kg
	 
	 
	550
	
	
	

	23. 
	Karkówka 
	Mięso z karkówki, bez kości, bez tłuszczu, bez korony, I klasa, surowa, bez przebarwień, lekko wilgotna, świeży zapach i aromat charakterystyczny dla produktu
	kg
	
	
	700
	
	
	

	24. 
	Słonina 
	postaci płatów lub kawałków, bez skóry, barwa biała do jasnokremowej. W produkcie spożywczym, bez  odłamków kości, oznak zjełczenia
 
	
kg
	 
	 
	500
	 

	
	

	25. 
	Smalec kostka 
	Smalec wieprzowy, kostka o gramaturze 200g -250 g
	Kg 
	
	
	100
	
	
	

	26. 
	Pachwina wieprzowa  bez skóry
	W postaci kawałków, bez skóry. W produkcie spożywczym, bez  odłamków kości, oznak zjełczenia

	kg
	
	
	250
	
	
	

	27. 
	Szynka gotowana  wiejska
	Szynka wędzona gotowana parzona, mięso nie rozdrabniane, w kawałku, o zawartości mięsa powyżej 85% w 100g szynki

	
        kg
	
	
	180
	
	
	

	28. 
	Kiełbasa mielonka  
	zawartości mięsa wieprzowego  powyżej 58% , oraz mięsa drobiowego powyżej 2 % w 100g kiełbasy, średnio rozdrobniona, tupu luncheon meat
	kg
	
	
	60
	
	
	

	29. 
	Schab pieczony 
	Schab wieprzowy (100 g wyprodukowane ze 126 g schabu)
	kg
	
	
	100

	
	
	

	30. 
	Szynka wędzona tradycyjna  o zawartości 100% mięsa
		Szynka wędzona gotowana parzona, mięso nie rozdrabniane, w kawałku, o zawartości mięsa powyżej 85% w 100g szynki  



	
kg
	 
	 
	40
	 
	
	

	31. 
	Kiełbasa   wieprzowa gruba
		Kiełbasa  wieprzowa ,średnio rozdrobniona, parzona zawierająca min.78% mięsa wieprzowego w 100 gramach / typu krotoszyńska z beczki



	

kg
	 
	 
	
100
	 
	
	

	32. 
	Kiełbasa cienka, typ zwyczajna nie mniej niż 50 %mięsa wieprzowego
	Kiełbasa wieprzowa w osłonie naturalnej, średnio rozdrobniona, min.50 % mięsa wieprzowego w 100 gramach produktu
	
Kg
	
	
	300
	
	
	

	33. 
	Filet drobiowy , bez skóry
	Mięso – filet z kurczaka surowy, I gat., bez skóry barwa mięśnia- różowa, waga netto.  
	
Kg
	 
	 
	500
	 
	
	

	34. 
	Pasztet pieczony wieprzowy
	Mięso wieprzowe min 79 %
	Kg 
	
	
	350
	
	
	

	35. 
	Kurczak gotowany( kiełbasa kanapkowa)
	Produkt drobiowy z połączonych kawałków fileta kurczaka, parzony. Min 90% mięsa
	Kg 
	
	
	100
	
	
	

	36. 
	Polędwica drobiowa
	Polędwica drobiowa grubo rozdrobniona zawierająca minimum 76 % mięsa drobiowego w 100 gramach polędwicy
	
kg
	 
	 
	100
	 
	
	

	37. 
	Polędwica sopocka
	Polędwica wieprzowa to wędlina przygotowywana ze schabu wieprzowego, wędzona tradycyjnie i parzona.
	kg
	
	
	200
	
	
	

	38. 
	Porcja rosołowa  z kurczaka ze skrzydłami
	Porcja rosołowa z kurczaka ze skrzydełkami świeża 
	        kg
	 
	 
	      600
	 
	
	

	39. 
	Kiełbasa biała parzona – cienka 
	Kiełbasa wieprzowa, w naturalnej osłonie, średnio rozdrobniona, min 70 % mięsa w 100 g produktu  
	
kg
	 
	 
	     11
	 
	
	

	40. 
	Parówki wieprzowe
	Parówki wieprzowe, cienkie, o zawartości mięsa min 69 % mięsa w 100 g produktu, waga jednej sztuki 80g
	kg 
	
	
	600
	
	
	

	41. 
	Udka z kurczaka mięso świeże
		Mięso ćwiartka z kurczaka surowa, I gat. Oczyszczony, bez piór, barwa mięśnia różowa, waga netto ( porcje po 300g -400 g)



	
Kg
	 
	 
	    1300
	 
	
	

	42. 
	Wątróbka drobiowa
	Wątroba drobiowa surowa, świeża, różowa z kurczaka
	kg
	
	
	80

	
	
	

	43. 
	Wątroba wieprzowa
	Wątroba wieprzowa surowa, świeża, lekko wilgotna
	kg
	
	
	100

	
	
	

	                                                                                                                                                        
Ogółem
	
	
	

	
	Dnia ..........................................                             
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